


Nez se pustite do hlavniho chodu

Tartare z marinovaného lososa,
kifepeldi vajicko, rukola, toast
139 K¢

Polévka je grunt

Slepici vyvar se zeleninou, nudlemi a jatrovymi nocky
59 K¢

Cesnekovy krém s lupinky
49 K¢

A ted’ to hlavni

Veprova panenka, dijonska omacka,
gratinované brambory, karamelizovana Salotka
229 K¢

Vidensky teleci fizek, vidensky bramborovy salat
249 K¢

Svickova na smetané, karlovarsky knedlik s pecenou zeleninou
189 K¢

Grilovany losos s limetkovou omackou, zeleninovy kus-kus
295 K¢

Rump Steak s hfibkovou omackou, grilovana
zelenina, peceny brambor se smetanou
349 K¢

Konfitované kachni stehno, zeli z Cervené fepy,
tymidnové bramborové Sisky
239 K¢

Sladka tecka na zaver

Dortik z pe¢enych hrusek a ofech(, hruskovy
Serbet korenény karamel

99 K¢

Domaci dezerty dle denni nabidky
69 K¢




Salaty a bezmasa jidla

Listovy saldt s rukolou, pecenou marinovanou
fepou, trhanym kozim syrem a ofechy
189 K¢

Zeleninovy kus-kus s cherry rajcatky, cuketovy
strips a dip z pecené papriky
149 K¢

Pro nase malé jedliky

Smazené sekané teleci fizeCky s bramborovou
kasi, domaci kompot
99 K¢

Domadci bramborové suldnky se Svestkami
a skoricovou strouhankou/makem a maslem

89 K¢

Pro ty co chtéji jen tak
posedét u piva nebo vina

Kosik plny fizkd, nakladana zelenina a chléb
169 K¢

Grilovand veprova zebra v barbecue omacce,
zelny salat s kfenem, chléb

239 K¢

Skvarkova pomazdanka s feferonkou,
okurek, teplé Skvarky a domaci chléb

79 K¢

Informace o alergenech jsou k dispozici u obsluhujiciho personalu.

Menu sestavil Séfkuchar Bronislav Hana.




