


Predkrm

Séfkuchar doporuéuje
Tlacenka z tazené kachny jako duet s uzenymi kachnimi prsy,
cibulovy dzem, domdaci rozmarynovy chléb

149 K¢

Polévky

Kohouti vyvar se zeleninou, nudlemi a jatrovou bylinkovou roladou
45 K¢

Krémova polévka z pecené dyné a papriky se Spetkou chilli,
dynovymi seminky a krutony
59 K¢

Hlavni chod

Filirovany kureci steak v parmezanu, zauzené bramborové pyré, fazolové otypky
Omacka z pecenych rajcat a bazalky
229 K¢

Vidensky teleci fizek, vidensky bramborovy salat
249 K¢

Svickova na smetané, karlovarsky knedlik s pecenou zeleninou
189 K¢

Candat na masle poddvany s dyfiovym rizotem, maslova cuketa s karotkou
289 K¢

Veprova panenka ve slaninovém zavoji, gratinované brambory,
karamelizovana sSalotka se suSenymi rajCaty
249 K¢

Rump Steak s hfibkovou omackou, podzimni zelenina z pece,
peceny rozmarynovy brambor
349 K¢

Konfitované kachni stehno, zeli z Cervené fepy,
tymidnové bramborové Sisky
239 K¢




Salaty a bezmasa jidla

Listovy salat s rukolou, cervenou fepou ,Sous vide®,
trhanym kozim syrem a ofechy

189 K¢

Dynoveé rizoto ,Arborio“ maslova cuketa s karotkou
169 K¢

Dezerty

Livanecky s pecenymi hruskami v korenéném karamelu, zakysana smetana
69 K¢

Tarte tatin obraceny kolac z pecenych jablek na omackovém duetu
89 K¢

Domaci dezerty dle denni nabidky
79 K¢

Pro nase malé jedliky

Smazené sekané teleci fizecky s bramborovou
kasi, domaci kompot
99 K¢

Livanecky s pecenymi hruskami v korenéném karamelu, zakysana smetana
99 K¢

Néco k pivu
Kosik plny fizkd, nakladana zelenina a chléb

169 K¢

Grilovana veprova zebra v barbecue omacce, zelny saldt s kienem, chléb
229 K¢

Skvarkova pomazanka s feferonkou, okurek, teplé $kvarky a domdci chléb
79 K¢

Informace o alergenech jsou k dispozici u obsluhujiciho personalu.
Menu sestavil $éfkuchar Bronislav Hana.




