


Predkrm

Carpaccio z lososa a halibuta s rukolovym
saldtem, wasabi, omackou teriyaki
129 K¢

Mousse z koziho syra obaleny v bylinkovém prachu, tartare
z pecené Cervené fepy a blumy, se saldtkem mesclun
129 K¢

Polévky

Kohouti vyvar s masem, zeleninou a celestynskymi nudlemi
45 K¢

Cesnekovy krém s ¢esnekovymi lupinky a rizovym pepfem
39 K¢

Pro nase malé jedliky

Bramborové suldnky s makem
89 K¢

Libovy teleci karbanatek, bramborova kase, domaci kompot
119 K¢

Néco k pivu
Pecend veprova zebra v medovo-barbecue
omacce, zelny salat s kienem, pecivo
225 K¢

Kosik plny fizkd, chléb, zazvorovy okurek
169 K¢

Prkénko z kraje lesa
179 K¢




Hlavni chod
Flank Steak, grilované zelené fazolky
v panceté, bramblrky ,parissiennes“ s pazitkou
330 K¢

Grilovana veprova panenka s karamelizovanou
Salotkou, gratinovany brambor se smetanou
220 K¢

Vidensky teleci fizek, jarni bramborovy salat
249 K¢

Konfitované kralici stehno, listovy Spenat
se smetanou, bramborové nocky
229 K¢

Filet z duhového pstruha s bramborovym pyré parmentier wasabi, omacka
beurre bleu z Cervené repy, baby karotka
310 K¢

Jarni listovy salat s rukolou, cherry rajcatky
a grilované tygfi krevety
189 K¢

Pro vegetariany

Jarni listovy salat s rukolou a cherry rajcatky
135 K¢

Dezerty

Dezerty dle denni nabidky
69 K¢

Informace o alergenech jsou k dispozici u obsluhujiciho personalu.
Menu sestavil $éfkuchar Bronislav Hana.




